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FORST 0,0% Citrus & Herbs 
Von Natur aus erfrischend. 0,0% Alcool. 100% FORST. 

Das neue FORST 0,0% Citrus & Herbs mit natürlicher Zitrusfrische,  

feinen Kräuternoten und ohne Zuckerzusatz. 

Geschmack: Das FORST 0,0% Citrus & Herbs vereint kompromisslosen  

Biergenuss mit erfrischendem Grapefruitaroma und der  

Komplexität von erlesenen Kräutern bei 0,0% Alkohol. 

Am Gaumen präsentiert es sich angenehm spritzig, mit einer Balance aus 

zitrusfrischen Noten und einer dezenten Malzsüße.  

Die leichte Herbe der Kräuter im Abgang vervollständigt den Genuss. 

Besonderheiten: Frisch, aromatisch, belebend. Ein erfrischend fruchtiges Bier mit 0,0% 

Alkohol und ohne Zuckerzusatz. 

Empfohlenes Glas: Stange 

Serviertemperatur: 5-7° C 

Grunddaten:  

Hersteller BRAUEREI FORST AG 

Biertypologie: Helles, alkoholfreies Lagerbier mit Grapefruitaroma und Kräuterextrakt 

Biergattung: Alkoholfreies Bier 

Aroma: Zitrusfrisch und herb 

Schaum: Feinporig und kompakt 

Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Maisgritz, Hopfen, Säuerungsmittel Zitronensäure, 
natürliches Aroma mit dem Geschmack von Grapefruit 0,024%, Kräuter- 
und Gewürzextrakte, Süßungsmittel Steviolglycoside aus Stevia 

Farbe: 6 EBC – goldgelb 

Bittereinheiten: 19 EBU 

Gärung: Untergärig 

Stammwürzegehalt: 4,4 GG % 

Alkoholgehalt: alc. 0,0 % vol. 

Nährwertangaben 
(pro 100 ml): 

Energie 59 kJ 14 kcal 

Fett 
- davon gesättigte Fettsäuren 

0 
0 

g 
g 

  

Kohlenhydrate 
- davon Zucker 

2,8 
< 0,5 

g 
g 

  

Eiweiß < 0,5 g   

Salz < 0,01 g   

Allergene: Gluten (Gerstenmalz) 

GVO: Das Produkt beinhaltet keine Zutaten, die genetisch veränderte Organismen 
(GVO) enthalten, daraus bestehen oder daraus hergestellt sind.  

Lagerung:  Kühl und dunkel lagern 

Haltbarkeit:  9 Monate 
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