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Whisky TER Lignum

Geschmack:

Besonderheiten:

Empfohlenes Glas:
Serviertemperatur:
Die Grunddaten:

Hersteller

Whiskysorte
Alterung
Farbe
Geruch

Geschmack
Nachgeschmack

Art des Fasses
Zutaten

Alkoholgehalt

BRAUEREI FORST AG
Vinschgauerstr. 8
[-39022 Forst/Algund (BZ)

In 3 Hoélzern gereift

In der Nase malzig, fein, elegant, vielschichtig, erinnert der Whisky an
reife Zwetschgen. Im Trunk kraftig, komplex, fruchtig, fast stifSlich, spielt
die getoastete Eiche am Gaumen ihre Starken voll aus, mit Noten von
wurzig-stfSer Vanille und Kokosnuss.

Im Abgang vermischen sich leichte Bitterschokoladenoten mit frischen
Minznuancen. Diese aufiergewdhnliche Eigenschaft verdankt TER
Lignum der Larche, die durch ihre Harzigkeit fiir einen langanhaltenden
Genuss sorgt.

Drei Holzer sind das Geheimnis seines unvergleichlichen Geschmacks:
TER Lignum darf in Fassern aus Kirsche, Eiche und Larche reifen. Drei
Holzarten, die in den heimatlichen Wéldern der Spezialbier-Brauerei
FORST wurzeln.

TER Lignum erstrahlt goldig und verwéhnt das Auge mit dunklen
Bernsteinfarben. Bei genauer Betrachtung zeigt sich ein rotlicher
Schimmer, den wir dem Kirschholz zu verdanken haben.

TER Lignum Whiskyglas

Zimmertemperatur 18° C

Roner AG Brennereien — Via J.v. Zallingerstr. 44, I-39040 Tramin
Sudtirol - Italien
Single Malt Whisky

S Jahre in Barrique-Fassern
Klar, goldig mit dunklen Bernsteinfarben, leicht rétlich schimmernd,
Fein, elegant, ausgereifte Malzaromen, beherzt rauchig mit herber Note

Kraftig, komplex, fruchtig, fast stifdlich mit Noten von wulirzig-stufser
Vanille und Kokosnuss

Robust, edel, lang anhaltend, leichte Bitterschokoladenoten mit
frischen Minznuancen

Gereift in Fassern aus den Hoélzern Kirsche, Eiche und Larche
Gemalzte Gerste, Wasser, Hefe

40 %vol.
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Allergene Aufgrund der Verwendung von Gerste im Herstellungs- und

Reifeprozess enthalt TER Lignum Whisky Gluten.

Hinweis: Wie bei fast allen destillierten Spirituosen wird das Gluten
wahrend des Destillationsprozesses im Allgemeinen entfernt, was
bedeutet, dass der Whisky flir Menschen mit Zoliakie oft sicher ist.
Dennoch enthéalt das Ausgangsprodukt Gerste.

Das Produkt beinhaltet keine Zutaten, die genetisch veranderte
Organismen (GVO) enthalten, daraus bestehen oder daraus hergestellt
sind.

GVO

Die Lagerung Bei Raumtemperatur aufbewahren

Verkaufseinheit:
q q EAN - Code Mindestens
Beschreibung Arltq:_kel In:;;xlt Ge(‘iv{u):ht haltbar
. g Flasche | Umverpackung | Karton (Monate)
Einwegflaschen
Flasche OW0,701 | 1907 | 07 | 1,40 | 8004613000602 | 8004613000626 | 8006413000619 | (6)
Technische Daten:
Gebinde (Flasche) Verkaufseinheit (Umkarton)
Behiltert Verpack-
CLELZ 379 Ung @ /| Breite Lange Hohe Gewicht | Gewicht Breite Lange Hohe Gebinde je | Gewicht
(mm) (mm) (mm) leer (g) voll (g) (mm) (mm) (mm) |[Einheit (Stck)| leer (kg)
Einwegflasche
OW 0,701x 6 Karton 85,00 85,00 225 750 1.400 92 95 223 1

Anmerkung: Alle moglichen Abweichungen entsprechen den daftir vorgesehenen gesetzlichen Vorgaben

Transporteinheit:
Der Whisky TER Lignum wird tiber den FORST Online-Shop, im FORST Shop sowie im
ausgewdhlten Getrankefachhandel und in der Gastronomie vertrieben.

Die Versandeinheiten beim Online-Kauf beinhalten eine spezielle Verpackung ("Savebox") flir den
sicheren Transport.

Recycling Info:

Flasche GL70 (Altglas)

Verschluss FORSO0 (getrennte Abfallsammlung)
Kapsel PVC3 (Plastikabfall)

Einzelkarton PAP21 (Altpapiersammlung)

Uberprtifen Sie die Bestimmungen Ihrer Gemeinde.
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