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FORST Premium 
Fresca e ideale per il fuori pasto 

Gusto: Piacevolmente fresco e leggero. 

Particolarità: Una birra ideale da consumare fuori pasto, ma anche con una merenda 
veloce – una birra che trasmette freschezza e gioia di vivere. 

Bicchiere consigliato: Bicchiere biconico  

Temperatura di 
servizio: 

6-8° C 

Dati base:  

Produttore: BIRRA FORST SPA 

Tipologia: Lager 

Classificazione: Birra 

Aroma: Profumato, floreale  

Schiuma: Compatta, cremosa 

Ingredienti: Acqua, malto d’orzo, gritz di mais, luppolo 

Colore: 5 EBC – chiaro 

Unità di amaro: 22 EBU 

Fermentazione: Bassa 

Gradi saccarometrici: 10,6 % grado plato 

Gradi alcolici: alc. 4,8 % vol. 

Contenuto calorico: 38 kcal (160 kJ) 

Allergene: Glutine (Malto d’orzo) 

OGM: Gli ingredienti del prodotto non contengono organismi geneticamente 
modificati (OGM).  

Conservazione:  Al fresco e al buio 

Da consumarsi 
preferibilmente entro: 

12 mesi 
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